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1. Общие сведения об образовательной организации, указываются следующая 

информация: 

Руководитель образовательной организации  Омрынто Светлана Валерьевна 

Ответственный за питание обучающихся   Рале Алла Ивановна 

Численность педагогического коллектива чел.  10 

Количество классов по уровням образования  9 

Количество посадочных мест  66 

Площадь обеденного зала  64,8 

№ 

п\п 

Классы Количество 

классов 

Численность обучающихся, 

всего чел. 

В том числе льготной 

категории, чел. 

1 1 класс 1 6 6 

2 2 класс 1 4 4 

3 3 класс 1 5 5 

4 4 класс 1 3 3 

5 5 класс 1 6 6 

6 6  класс 1 5 5 

7 7 класс 1 8 8 

8 8 класс 1 7 7 

9 9 класс 1 6 6 

 

2. Охват горячим питанием по возрастным группам обучающихся 

 



2.1 Охват одноразовым горячим питанием по возрастным группам 

обучающихся 

 

№ 

п\п 

Контингент по группам 

обучающихся 

Численность, 

чел.  

Охвачено горячим питанием 

Количество, 

чел. 

% от числа 

обучающихся 

1 Учащиеся 1-4 классов - - - 

в т.ч. учащиеся льготных 

категорий 

- - - 

2 Учащиеся 5-8 классов - - - 

в т.ч. учащиеся льготных 

категорий 

- - - 

в т.ч. за родительскую плату - - - 

3 Учащиеся 9-11 классов - - - 

в т.ч. учащиеся льготных 

категорий 

- - - 

в т.ч. за родительскую плату - - - 

Общее количество учащихся 

всех возрастных групп 

- - - 

в том числе льготных категорий - - - 

 

2.2 Охват двухразовым горячим питанием по возрастным группам 

обучающихся 

 

№ 

п\п 

Контингент по группам 

обучающихся 

Численность, 

чел.  

Охвачено горячим питанием 

Количество, 

чел. 

% от числа 

обучающихся 

1 Учащиеся 1-4 классов 15 15 100 

в т.ч. учащиеся льготных 

категорий 

15 15 100 

2 Учащиеся 5-8 классов 24 24 100 

в т.ч. учащиеся льготных 

категорий 

24 24 100 

в т.ч. за родительскую плату 0 0 0 

3 Учащиеся 9-11 классов 4 4 100 

в т.ч. учащиеся льготных 

категорий 

4 4 100 

в т.ч. за родительскую плату 0 0 0 



 Общая количество учащихся 

всех возрастных групп 

60 60 100 

в том числе льготных категорий 60 60 100 

 

3. Модель предоставления услуги питания (столовая на сырье, столовая доготовочная, 

буфетно-раздаточная) 

 

Модель предоставления питания Столовая на сырье 

Оператор питания, наименование 0 

Адрес местонахождения 0 

Фамилия, имя отчество 

руководителя,  

контактное лицо 

0 

Контактные данные: тел. / эл. почта 

 

0 

Дата заключения контракта 

 

0 

Длительность контракта 

 

0 

 

4. Использование специализированного транспорта для перевозки пищевой 

продукции 

 

Вид транспорта специализированный транспорт поставщиков 

продуктов питания 

Принадлежность транспорта - 

Условия использования транспорта 

 

- 

 

 

 

5. Инженерное обеспечение пищеблока 

 

Водоснабжение привозная вода, бутилированная питьевая вода 

Горячее водоснабжение водонагреватель 

Отопление 

 

централизованное 

Водоотведение 

 

локальные сооружения 

вентиляция помещений 

 

комбинированная 

 



 

6. Проектная мощность (план-схема расположения помещений) пищеблока 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

7.  Материально-техническое оснащение пищеблока: 

 

Перечень помещений и их площадь 256,6 м2    

(перечень и площадь помещений в зависимости от модели предоставления питания) 

№ 

п/п 

Наименование 

цехов и 

помещений 

Площадь помещение м2 

Столовые 

школьно- базовые 

Столовые, 

работающие на 

сырье 

Столовые-

доготовочные 

Раздаточные, 

буфеты 

1 Складские 

помещения 

- 42,3 - - 

2 Производствен

ные помещения 

- 51,2 - - 

2.1 Овощной цех 

(первичной 

обработки 

овощей) 

- 3,3 - - 

2.2 Овощной цех 

(вторичной 

обработки 

овощей) 

- 3,3 - - 

2.3 Мясо-рыбный 

цех 

- 11,2 - - 

2.4 

 

Доготовочный 

цех 

- 6 - - 

2.5 Горячий цех - 4,4 - - 

2.6 Холодный цех - 7,8 - - 

 

2.7 Мучной цех - 16,4 - 

 

- 

 

2.8 Раздаточная - 11,2 - - 

2.9 

 

Помещение для 

резки хлеба 

 

- 2,3 - - 

2.10 Помещение для 

обработки яиц 

- 3,3 - - 

2.11 Моечная 

кухонной 

посуды 

- 2,2 - - 

2.12 Моечная 

столовой 

посуды 

- 7,9 - - 

2.13 Моечная и 

кладовая тары 

- 11,1 - - 

 

2.14 Производствен

ное помещение 

буфета-

раздаточной 

- 

 

- 

 

- 

 

 

- 



2.15 Посудомоечная 

буфета-

раздаточной 

- 

 

- 

 

- 

 

 

3 Комната для 

приема пищи 

(персонал) 

 6   

 

 

8.1 Характеристика технологического оборудования   пищеблока  

 

Набор 

помещений 

Наименование 

оборудования 

Кол-

во 

шт. 

Дата 

выпуска 

Дата начала 

эксплуатации 

% 

изношен 

ности 

Раздаточная  Линия раздачи 1 2022 2022 0% 

Стол 

производственный  

1 2022 2022 0% 

Горячий цех 

 

 

 

 

Плита 4-х конф. с 

духов. 

2 2022 2022 0% 

Шкаф жарочный 1 2021 2022 0% 

Зонт вентиляционный 1 2022 2022 0% 

Столы 

производственные 

5 2022 2022 0% 

Помещение 

для обработки 

яйца 

Мойка   1 2022 2022 0% 

Стол 1 2022 2022 0% 

Шкаф холодильный 1 2008 2008 10% 

Мясо-рыбный 

цех 

Стол 

производственный 

2 2022 2022 0% 

Мойка   1 2022 2022 0% 

Мясорубка 1 2021 2021 10% 

Полка для 

разделочных досок 

1 2022 2022 0% 

Овощной цех Мойка 1 2022 2022 0% 

Стол 2 2008 2008 10% 

Помещение 

для резки 

хлеба 

Стол для резки хлеба 1 2022 2022 0% 

Шкаф для хранения 

хлеба 

1 2022 2022 0% 

Холодный цех Стол 2 2022 2022 0% 

Мойка 1 2022 2022 0% 

Доготовочный 

цех 

Стол 1 2008 2008 10% 

Мучной цех Стол 1 2008 2008 10% 



Моечная 

кухонной 

посуды   

Стол 2 2022 2022 0% 

Раковина 3-х 

секционная  

1 2022 2022 0% 

Стеллаж для сушки 

посуды  

1 2020 2022 0% 

Моечная 

столовой 

посуды 

Стеллаж для сушки 

тарелок 

1 

 

2020 2022 0% 

Стеллаж для сушки 

посуды  

1 2020 2022 0% 

Тележка для подносов 

и столовых приборов 

1 2021 2022 0% 

Шкаф для хранения  

посуды 

1 2008 2008 10% 

Стол для сбора отходов 1 2022 2022 0% 

Стол предмоечный 2 2022 2022 0% 

Ванна моечная 3-х 

секционная 

1 2021 2021 0% 

Тележка для грязной 

посуды 3-хярусная 

1 2021 2022 0% 

Загрузочная 

продуктов 

Подтоварник 1 2022 2022 0% 

Весы торговые 

электронные 

1 2008 2008 0% 

Складские 

помещения  

Стеллажи 6 2022 2022 0% 

Подтоварники 6 2022 2022 0% 

Холодильник  Шкаф холодильный 3 2008 2008 25% 

Стеллажи 2 2022 2022 0% 

Склад тары Стеллажи 2 2022 2022 0% 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Указать перечень недостающего оборудования в соответствии с требованиями для 

каждого цеха в соответствии с приложением А. 

 

8.2 Дополнительные характеристики технологического оборудования: 

 

№ 

п/п 

Наименование 

технологиче-

ского 

оборудования 

Характеристика оборудования 

назначение  

 

марка 

 

производи-

тельность 

 

дата  

изгото

вления 

 

срок  

службы 

 

сроки 

профилактиче

ского осмотра   

 

Тепловое 

1 

 

 

Плита 

электрическая 

4-х 

конфорочная 

Для 

приготовлен

ия пищи в 

наплитной 

посуде, для 

жарки и 

запекания 

RADA-

ПЭС 4 – 

2 штуки 

 

RADA-

ПЭС 4 –   

1штука 

 

ЭП-4 

ЖШ – 

1шт 

14 кВт 

 

 

14 кВт 

 

16.6 кВт 

 

16.6 кВт 

 

04.2022г. 

 

 

 

04.2022г. 

 

 

 

08.2022г. 

 

08.2022г

. 

 

0 лет 

 

 

 

0 лет 

 

 

 

0 лет 

 

0 лет 

1 раз в год 

 

 

 

1 раз  в год 

 

 

1 раз в год 

 

1 раз в год 

 Жарочный 

шкаф 

Abat 

ШЖЭ-

2  

(2 

секции

) 

80 порций 

за день 

 

08.202

2г. 

0 лет 1 раз в год 

Механическое 

2 Мясорубка Для 

измельчения 

мяса и рыбы 

на фарш 

МИМ-

300 

30 кг/ч 04.2003г. 19 лет 1 раз в год 

Холодильное 

3 Морозильная 

камера 

Предназначе

но для 

заморозки  

продуктов 

«Бирюс

а» 

Полезный 

объем 

500 л 

01.1993г. 10 лет Перегорела  

Морозил

ьник 

«Бирюса

-145» 

Полезный 

объем 

700 л 

11.2007г. 15 лет 1 раз в год 

Витрина 

холодил

ьная 

«Бирюса

Полезный 

объем 

700 л 

12.1999г. 23 года 1 раз в год 



» 

Морозил

ьная 

камера 

«Фригге

р» 

Полезный 

объем 

700 л 

01.2003г. 19 лет 1 раз в год 

Морозил

ьная 

камера 

«Фригге

р» 

Полезный 

объем 

700 л 

11.2004г. 18 лет 1 раз в год 

Морозил

ьный 

ларь 

ZARGET 

Полезный 

объем 

700 л 

03.2003г. 19 лет 1 раз в год 

   Холоди

льник 

«Бирюс

а-6С-1» 

Среднетем

пературны

й диапазон 

0- +8 гр. 

08.2002г. 20 лет 1 раз в год 

Холоди

льник-

морози

льник 

FR-

3801 

Среднетем

пературны

й диапазон 

0- +6 гр. 

12.2009г. 13 лет 1 раз в год 

Холоди

льник-

морози

льник 

FR-

3801 

Среднетем

пературны

й диапазон 

0- +6 гр. 

03.2010г. 12 лет 1 раз в год 

Холоди

льник 

Бирюса 

649 

Среднетем

пературны

й диапазон 

0- +6 гр. 

12.2020г. 2 года 1 раз в год 

Весоизмерительное 

4 Весы 

напольные 

(2шт.) 

Для 

определени

я массы 

взвешивае

мых 

продуктов 

DB-1H Предел 

взвешивания 

-  150 кг 

 

01.2007г. 15 лет 1 раз в год 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



8.3 Дополнительные характеристики обслуживания оборудования: 

№ 

п/

п 

Наименован

ие 

технологич

е-ского 

оборудован

ия 

Характеристика мероприятий 

наличи

е 

договор

а  на 

техосмо

тр 

 

наличие 

договора  на 

проведение 

метрологиче

ских работ 

 

проведе

ние 

ремонта 

 

план 

приобрете

ния нового 

и замена 

старого 

оборудова

ния 

ответствен

ный за 

состояние 

оборудован

ия 

 

график 

санитарно

й 

обработки 

оборудова

ния 

 

Тепловое 

1. 

 

Плита 

электрическ

ая    4- 

конфорочна

я RADA-

ПЭС 4 – 2 

штуки 

 

не 

имеется 

не имеется Не 

проводилс

я 

2 квартал 

2022 г. 

Завхоз ежедневно 

2. Плита 

электрическ

ая    4- 

конфорочна

я RADA-

ПЭС 4 

не 

имеется 

не имеется не 

проводилс

я 

2 квартал 

2022 г . 

Завхоз ежедневно 

3. Плита 

электрическ

ая    4- 

конфорочна

я ЭП-4 ЖШ 

не 

имеется 

не имеется не 

проводилс

я 

2 квартал 

2022 г . 

Завхоз ежедневно 

Механическое 

1. Мясорубка  

 МИМ-300 

не 

имеется 

не имеется не 

проводилс

я 

март 

2024 г. 

Завхоз ежедневно 

Холодильное 

1. «Бирюса» не 

имеется 

не имеется не 

проводилс

я 

3 квартал 

2022 г . 

Завхоз ежедневно 

2. Морозильн

ик 

«Бирюса-

145» 

не 

имеется 

не имеется не 

проводилс

я 

3 квартал 

2023 г . 

Завхоз ежедневно 

3. Витрина 

холодильна

я «Бирюса» 

не 

имеется 

не имеется не 

проводилс

я 

3 квартал 

2024 г . 

Завхоз ежедневно 

4. Морозильна

я камера 

«Фриггер» 

не 

имеется 

не имеется не 

проводилс

я 

3 квартал 

2024 г . 

Завхоз ежедневно 

5. Морозильна

я камера 

«Фриггер» 

не 

имеется 

не имеется не 

проводилс

я 

3 квартал 

2024 г . 

Завхоз ежедневно 



6. Морозильн

ый ларь 

ZARGET 

не 

имеется 

не имеется не 

проводилс

я 

3 квартал 

2024 г . 

Завхоз ежедневно 

7. Холодильн

ик 

«Бирюса-

6С-1» 

не 

имеется 

не имеется не 

проводилс

я 

3 квартал 

2022 г . 

Завхоз ежедневно 

8. Холодильн

ик-

морозильн

ик FR-3801 

не 

имеется 

не имеется не 

проводилс

я 

3 квартал 

2024 г . 

Завхоз ежедневно 

9. Холодильн

ик-

морозильн

ик FR-3801 

не 

имеется 

не имеется не 

проводилс

я 

3 квартал 

2025 г . 

Завхоз ежедневно 

10 Холодильн

ик Бирюса 

649 

не 

имеется 

не имеется не 

проводилс

я 

3 квартал 

2030 г . 

Завхоз ежедневно 

Весоизмерительное 

1. Весы 

напольные 

DB-1H 

(2шт.) 

не 

имеется 

не имеется не 

проводилс

я 

3 квартал 

2022 г . 

Завхоз ежедневно 

 

 

9. Характеристика помещения и оборудования столовой, план-схема   

столовой  

 

№ 

п/п 

Наименование 

оборудования 

Характеристика оборудования столовой - площадь 64,8 М2 

количество 

единиц 

оборудования 

дата его 

приобретени

я 

процент 

изношенности 

оборудования 

количество  

посадочных мест в 

столовой 

1 Обеденный 

стол 

12 2007 2022 0% 

2 Стулья 66 2007 2022 0% 

3 Сушилка для 

рукBAND-

1000AS 

3 2020 2020 30% 

 

9. 1 Характеристика бытовых помещений 

 

№ Перечень бытовых помещений Площадь Оборудование 

1 Кабинет завхоза 7,8 кв. м Стол – 1 

Стул – 1 

Шкаф  – 2 

Компьютер – 1 

Принтер – 1 

Тумбочка - 1 

2 Комната для приема пищи 

(персонал) 

6 кв. м. Стол – 1 

Стул – 6 



3 Комната уборочного инвентаря 1,5 кв. м. Уборочный инвентарь 

4 Сан. узел для сотрудников 

пищеблока 

1,7 кв. м. Унитаз – 1 

Раковина– 1 

Сушилка для рук 

5 Гардеробная персонала 

 

3 кв. м. Шкаф для одежды 

трехсекционный 

6 Стирка спец. одежды/где, кем, что 

для этого имеется 

14,7 кв.м. Стиральная машина - 

2 

Гладильный станок - 1 

утюг - 1 

 

10. Штатное расписание работников пищеблока 

 

№ 

п/п 

Наименование 

должностей 

Характеристика персонала  столовой 

количеств

о ставок 

укомплекто

-ванность 

базовое 

образова

н 

квалифика

- 

ционный 

разряд 

стаж 

работ

ы 

 

наличие 

медкнижки 

1 Повар 1 100% обучается 2 разряд 0 г имеется 

2 Рабочие кухни 

(помощники 

повара) 

1 100% Среднее 

общее 

образован

ие 

1 разряд 0л имеется 

        

 

11.Форма организации питания обучающихся - предварительное накрытие столов. 

 

12. Перечень нормативных и технологических документов: 

 

№ Наименование  Наличие  

1 Примерное двухнедельное меню Приказ № 75-ОД от  

11.05.2021 г 

2 Ежедневное меню имеется 

3 Меню раскладка имеется 

4 Технологические карты Приказ № 75-ОД от  

11.05.2021 г 

5 Накопительная ведомость имеется 

6 График приема пищи Приказ № 112-ОД от 

04.08.2021 г. 

7 Гигиенический журнал (сотрудники) имеется 

8 Журнал учета температурного режима 

холодильного оборудования 

имеется 

9 Журнал учета температуры и влажности в 

складских помещениях 

имеется 

10 Журнал бракеража готовой пищевой 

продукции 

имеется 

11 Журнал бракеража скоропортящейся пищевой имеется 



продукции 

12 Журнал учета термометрии готовых блюд имеется 

13 Ведомость контроля за рационом питания имеется 

14 Приказ о составе бракеражной комиссии Приказ № 62/2-ОД от 

22.08.2024 г. 

15 График дежурства преподавателей в столовой Пр. № 166/4-ОД от 22.08.2024 

г 

16 Акт по результатам проверки состояния 

готовности пищеблока по организации питания к 

новому учебному году 

имеется 

17 Программа по формированию культуры 

здорового питания обучающихся 

имеется 

18 Положение об организации питания 

обучающихся 

Приказ № 95-ОД от 18.10.2017 

г. 

19 Положение о бракеражной комиссии Приказ № 85/1 –ОД от 

01.09.2017 г. 

20 Приказ об организации питания Пр. № 111/1-ОД от 22.09.2023 

г. 

21 Должностные инструкции персонала пищеблока имеются 

22 Программа производственного контроля с 

применением ХАССП 

Приказ № 111/3-ОД от 

22.09.2023 г. 

23 Требования к информации по питанию, 

размещаемой на сайте школы                             

имеется 

24 Наличие оформленных стендов по пропаганде 

принципов здорового питания 

имеется 

25 Паспорт пищеблока Приказ № 111/2-ОД от 

22.09.2023 г. 
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